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ANEXO VI

Productos y sustancias destinados a la produccién de los alimentos ecolégicos transformados a que se refiere el

Notas:

articulo 27, apartado 1, letra a)

A:  Autorizacion conforme al Reglamento (CEE) n® 2092/91, prorrogada por el articulo 21, apartado 2, del Reglamento (CE) n°® 834/2007
B:  Autorizacién conforme al Reglamento (CE) n° 834/2007

SECCION A — ADITIVOS ALIMENTARIOS, INCLUIDOS LOS EXCIPIENTES

A efectos del cdlculo mencionado en el articulo 23, apartado 4, letra a), inciso ii), del Reglamento (CE) n® 834/2007, los
aditivos alimentarios identificados con un asterisco en la columna del codigo numérico se considerardn como ingredientes

de origen agrario.

Preparacion de alimentos de
Autoriza- Cédigo Denominacion : Condiciones especifica:
cién 8 origen vege- | origen ani- pecilicas
tal mal
A E 153 Carbon vegetal X Queso de cabra recubierto de ceniza
Queso Morbier
A E 160b* Anato, bixina, X Queso Red Leicester
norbixina Queso Double Gloucester
Cheddar
Mimolette
A E 170 Carbonato de cal- | X X No deben utilizarse como colorantes o
cio para el enriquecimiento en calcio de los
productos.
A E 220 Didxido de azufre | X X En vinos de fruta (*) sin adicién de aziicar
° (incluida la sidra y la perada) o en
aguamiel: 50 mg (**)
E 224 Metabisulfito de X X En sidra y perada elaboradas con adicion
potasio de azicar o de jugo concentrado tras la
fermentacion: 100 mg (**)

(*) En este contexto, se entiende por «vino
de fruta» el vino elaborado a partir de
fruta distinta de la uva.

(**) Contenidos mdximos disponibles de
todos los origenes, expresados en mg/l
de SO2.

A E 250 Nitrito de sodio X Para productos cdrnicos (1):
0
E 252 Nitrato de potasio X E 250: cantidad afiadida indicativa expre-
sada como NaNO,: 80 mg/kg

E 252: cantidad afadida indicativa expre-

sada como NaNO;: 80 mg/kg

E 250: cantidad residual mdxima expre-

sada como NaNO,: 50 mg/kg

E 252: cantidad residual mdxima expre-

sada como NaNOs: 50 mg/kg

A E 270 Acido l4ctico X X

A E 290 Diodxido de car- X X
bono

A E 296 Acido mélico X

A E 300 Acido ascérbico X X Productos cérnicos (%)

A E 301 Ascorbato de X Productos cdrnicos (%) en combinacién
sodio con nitritos y nitratos
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) Preparacion de alimentos de
Auct;)gl;za- Codigo Denominacién origen vege- | origen ani- Condiciones especificas
tal mal

A E 306* Extracto rico en X X Antioxidante para grasas y aceites
tocoferoles

A E 322* Lecitina X X Productos lécteos (%)

A E 325 Lactato de sodio X Productos ldcteos y productos cdrnicos

A E 330 Acido citrico X

A E 331 Citratos de sodio X

A E 333 Citratos de calcio | X

A E 334 Acido tartdrico X
[L(H-]

A E 335 Tartratos de sodio | X

A E 336 Tartratos de pota- | X
sio

A E 341 (i) Fosfato monocdl- | X Gasificante para harina fermentante
cico

A E 400 Acido algfnico X X Productos lacteos (%)

A E 401 Alginato de sodio | X X Productos licteos (%)

A E 402 Alginato de pota- | X X Productos licteos (%)
sio

A E 406 Agar X X Productos lécteos y productos cérnicos ()

A E 407 Carragenina X X Productos lacteos (%)

A E 410* Goma de garrofin | X X

A E 412% Goma guar X X

A E 414* Goma ardbiga X X

A E 415 Goma xantana X X

A E 422 Glicerol X Para extractos vegetales

A E 440 ()* Pectina X X Productos lacteos (%)

A E 464 Hidroxipropil- X X Material de encapsulado para cdpsulas
metil-celulosa

A E 500 Carbonatos de X X Dulce de leche (%), mantequilla de nata
sodio icida y queso de leche agria (%)

A E 501 Carbonatos de X
potasio

A E 503 Carbonatos de X
amonio

A E 504 Carbonatos de X
magnesio

A E 509 Cloruro de calcio X Coagulante de leche

A E 516 Sulfato de calcio X Excipiente

A E 524 Hidroxido de X Tratamiento superficial de «Laugengebéck»
sodio

A E 551 Didxido de silicio | X Antiaglomerante para plantas aromadticas

y especias
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) Preparacion de alimentos de
Aug:})r;za— Codigo Denominacién origen vege- | origen ani- Condiciones especificas
tal mal
A E 553b Talco X X Agente de recubrimiento para productos
carnicos
A E 938 Argén X X
A E 939 Helio X X
A E 941 Nitrégeno X X
A E 948 Oxigeno X X

D=

La restriccion se limita a los productos de origen animal.
Este aditivo solo se podra utilizar si se demuestra, a satisfaccion de la autoridad competente, que no existe niguna alternativa tecnoldgica
que ofrezca las mismas §arantfas |o permita mantener las caracteristicas especificas del producto.

«Dulce de leche» o «Confi

ture de lait» es una crema de color tostado, suave y dulce, elaborada con leche azucarada y espesada.
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SECCION B — COADYUVANTES TECNOLOGICOS Y OTROS PRODUCTOS QUE PUEDEN UTILIZARSE PARA LA
TRANSFORMACION DE INGREDIENTES DE ORIGEN AGRARIO DERIVADOS DE LA PRODUCCION ECOLOGICA

Notas:

A:  Autorizacion conforme al Reglamento (CEE) n° 2092/91, prorrogada por el articulo 21, apartado 2, del Reglamento
(CE) n° 834/2007
B: Autorizacién conforme al Reglamento (CE) n° 834/2007

Autorizacion

Denominacioén

Elaboracion de
productos ali-
menticios de ori-
gen vegetal

Elaboracion de
productos ali-
menticios de ori-
gen animal

Condiciones especificas

A Agua X X Agua potable con arreglo a la
Directiva 98/83/CE del Consejo

A Cloruro de calcio X Coagulante

A Carbonato de calcio X

A Hidroxido de calcio X

A Sulfato de calcio X Coagulante

A Cloruro de magnesio (o nigari) X Coagulante

A Carbonato de potasio X Desecado de uvas

A Carbonato de sodio X Produccién de azdcar

A Acido ldctico X Para regular el pH del bafio de
salmuera en la produccién de
queso (1)

A Acido citrico X X Para regular el pH del bafio de
salmuera en la produccién de
queso (1)

Produccion de aceite e hidrélisis
del almidén (%)

A Hidréxido de sodio X Produccion de aztcar Pro-
duccién de aceite de semillas de
colza (Brassica spp)

A Acido sulfiirico X X Produccion de gelatina (1)
Produccién de azicar ()

A Acido clorhidrico X Produccién de gelatina
Para regular el pH del baio de
salmuera en la tranformacion de
los quesos Gouda, Edam y
Maasdammer, Boerenkaas,
Friese, y Leidse Nagelkaas.

A Hidroéxido de amonio X Produccion de gelatina

A Peréxido de hidrégeno X Produccién de gelatina

A Diéxido de carbono X X

A Nitrégeno X X

A Etanol X X Disolvente

A Acido tanico X Coadyuvante de filtracion

A Albimina de huevo X

A Caseina X

A Gelatina X

A Cola de pescado X

A Aceites vegetales X X Agente engrasante, desmoldea-

dor o antiespumante
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Elaboracion de
productos ali-

Elaboracion de
productos ali-

Autorizacion Denominacién menticios de ori- | menticios de ori- Condiciones especificas
gen vegetal gen animal
A Diéxido de silicio en forma de gel | X
o de solucién coloidal

A Carbon activado X

A Talco X Con arreglo a los criterios
especificos de pureza del aditivo
alimentario E 553b

A Bentonita X X Adhesivo para aguamiel (1)
Con arreglo a los criterios
especificos de pureza del aditivo
alimentario E 558

A Caolin X X Propdleo (1)
Con arreglo a los criterios
especificos de pureza del aditivo
alimentario E 559

A Celulosa X X Produccién de gelatina (%)

A Tierra de diatomeas X X Produccion de gelatina (%)

A Perlita X X Produccién de gelatina (*)

A Céscaras de avellana X

A Harina de arroz X

A Cera de abejas X Desmoldeador

A Cera de carnauba X Desmoldeador

(") La restriccion se limita a los productos de origen animal.
(%) La restriccion se limita a los productos de origen vegetal.




